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Leckerbissen zum Advent in der Krankenhauskantine
Gebratene Ente mit Thymiansoße, gebackene Perlhuhnbrust 
im Apfel-Zitronenfond, feines Zimtgemüse, duftende Mut-
zenmandeln – das und vieles mehr stand gestern auf dem 
Speiseplan der Krankenhauskantine im GLG Werner Forß-
mann Klinikum in Eberswalde. Küchenleiter Sebastian Frölich 
und sein Team luden die Beschäftigten in der Mittagspause 
zu einem Adventsmarkt mit kulinarischen Genüssen ein.

„Da es in diesem Jahr keinen richtigen Weihnachtsmarkt gibt, 
wollten wir unsere Kolleginnen und Kollegen mit einigen vor-
weihnachtlichen Köstlichkeiten überraschen“, sagt Sebastian 
Frölich. „Dies sollte allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern unter den derzeit ungewöhnli-
chen Bedingungen ein bisschen Freude in der Adventszeit bescheren.“

Die Initiative fand begeisterte Resonanz. „Das war eine grandiose vorweihnachtliche Akti-
on! Vielen Dank für das sooooo gutschmeckende Adventsmenü, ihr habt euch selbst über-
troffen!“ So und ähnlich lauteten die Reaktionen der Beschäftigten.

Auch Krankenhausverwaltungsdirektor Dr. Dietmar Donner lobte die Aktion. Er sagte: „Eine 
tolle Idee von unserem Küchenteam und zugleich eine Anerkennung für die Arbeit unserer 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, die auf sehr professionelle Weise unter besonderen Hygi-
enebedingungen die Krankenhausbehandlungen durchführen und zugleich Patienten mit 
Corona-Infektion in dem speziell dafür vorgesehenen Bereich versorgen.“

GLG-Öffentlichkeitsarbeit, Telefon: 03334 69-2105, E-Mail: andreas.gericke@glg-mbh.de

Eberswalde, 11. Dezember 2020

Das Küchenteam sorgte für Adventsstimmung in der Kantine des GLG Werner Forßmann Klinikums.
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am Donnerstag, den 10. Dezember 2020 von 11.30 bis 14.30 Uhr

in der Kantine

Adventsmarkt
für unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

gebratene Entenbrust  
mit Thymiansoße

im Apfel-Zitronenfond  
gebackene Perlhuhnbrust

feines Zimtgemüse aus bunten 
Möhren und Pastinaken mit 

karamelisierten Mandeln  
und Maronen

dazu reichen wir  
Böhmische Knödel oder  

Petersilienkartoffeln

3 kleine Kartoffelpuffer mit 
Apfelmus oder

mit Kräuterschmand und  
Räucherlachs

hausgemachte Quarkbuchteln 
mit Pflaumen-, Aprikosen- oder

Schokoladenfüllung

herrlich duftende  
Mutzenmandeln 

alkoholfreier Punsch

- herzhaft - - süss -

- flüssig -

Ihr Küchenteam wünscht 

Ihnen eine besinnliche und  

schöne Vorweihnachtszeit. 


